


VOORWOORD

Het oogstseizoen voor de bladkruiden. Dat betekent voor VNK
de zomer. Vandaar ook dat deze editie van & geheel in het teken
staat van deze hectische, belangrijke periode waarin bekende
keukenkruiden als Peterselie, Kervel, Bieslook en Selderij en
enkele medicinale kruiden als Weegbree en Gifsla hun weg vanaf
het land vinden. Want sinds juni is het oogsten weer in volle
gang. lets later dan normaal, maar uiteindelijk zijn we volop
bezig. Het is altijd weer spannend om te zien hoe alles gaat
lopen. Zeker dit jaar, waarin we te maken hebben met toch wel
vreemde weersomstandigheden waarin koude en hete, natte en
uiterst droge perioden elkaar onregelmatig afwisselen.

De natuur heeft in ons type bedrijf altijd een sterke invloed op het uiteindelijke
bedrijfsresultaat. Kunnen we lang en regelmatig doorproduceren, dan is dit
uiteraard gunstig. Liggen we vaak stil en is het productieseizoen kort, dan heeft
dit een negatief effect op het resultaat.

Normaal gesproken duurt een seizoen voor keukenkruiden tussen de 16
en 20 weken. Dit jaar begonnen we twee tot drie weken later dan normaal.
Vervolgens was de maand juli de heetste en droogste maand die Nederland in
de afgelopen 200 jaar heeft gekend en augustus behoorde tot de natste. Dit
heeft uiteraard gevolgen voor de opbrengsten. Op het moment van schrijven is
nog onduidelijk hoe de laatste weken van het seizoen gaan uitpakken, maar
minimaal twintig tot dertig procent minder productie dan gepland moet als
realistisch worden beschouwd.

Het productieseizoen is voor ons zeer belangrijk. We kijken dan ook altijd uit
naar deze tijd van het jaar en zetten ons daar steeds voor in met hart en ziel.
Samen met onze telers proberen we ieder jaar weer de beste producten te
telen, te oogsten en te verwerken.

In de markt is veel bezorgdheid over de toenemende productiekosten. Met
name de opgelopen brandstofprijzen beinvloeden de kostprijzen in onze
branche negatief. Elektriciteit, gas, en diesel hebben momenteel recordprijzen
en dit veroorzaakt hogere kosten bij de teler, het oogsten, het drogen en het
vervoer. Van verschillende kanten krijgen wij ook de informatie dat collega-
bedrijven, groentendrogerijen en diepvriesindustrieén bijvoorbeeld met
prijsverhogingen van vijf tot vijftien procent rekenen. Onze verwachting is dat
in het komende seizoen ook de gedroogde kruiden in prijs zullen toenemen.

De prijsdruk van de laatste twee jaarin de detailhandel, die uiteindelijk ook bij
onze industrie terechtkwam, heeft voor lagere prijzen gezorgd. Dit is uiteraard
tegenstrijdig met de eerder genoemde kostenstijging. Daarom was en is onze
overtuiging ook dat, wil men het volhouden in deze branche, er een bepaalde
schaalgrootte nodigis en dat er een zeer efficiénte productie moet ontstaan. Dit
zijn allebei uitgangspunten geweest bij het opzetten van onze nieuwe locatie.
Vorig jaar hebben we kunnen proefdraaien, maar dit jaar moet gaan blijken dat
de plannen die wij hadden ter verbetering van de efficiency en productiviteit
ook bewerkstelligd zijn.

Zoals gezegd, staat deze & in het teken van het oogstseizoen. Vandaar dat wij
onze teeltbegeleider Piet Kasper dan ook In Zicht nemen. In de zomermaanden

bezoekt hij meerdere malen per week alle velden in Nederland (West-Brabant
en Flevoland) en bespreekt met de telers de eventuele problemen en onder
meer het oogsttijdstip.

We brengen u het laatste nieuws uit de markt en natuurlijk is & ook te lezen via
internet. Via http://www.vnk-herbs.nl/nieuws.html kunt u & als pdf-bestand
downloaden. Zoals altijd kunt u met uw vragen of opmerkingen over deze editie
of over VNK bij ons of onze redactie terecht. Veel leesplezier!

Bauke van der Veen
Directeur VNK B.V.

in de volgende editie besteden we speciale aandacht aan onze internationale
projecten. U leest dan ook alles over de onlangs verrichtte officiéle
opening van onze vestiging in Bulgarije: B&V Herbs.
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24 UUR OOGST IN BEELD

De afgelopen productieperiode stond natuurlijk geheel in het teken van de oogst
van onze kruiden. Hieronder ziet u 24 uur uit de verwerking van onze geoogste
kruiden in beeld gebracht.

Een vracht verse bieslook wordt
aangeleverd met een eigen trans-
portmiddel. Het nettogewicht van
de lading wordt op de weegbrug
vastgesteld.

De zojuist ontvangen verse bieslook
wordt vanuit de stortbunker naar

de snijmachine voor vers product
getransporteerd.

Na een droogproces van anderhalf
uur wordt de bieslook gesneden.
Het productis nu klaar om te
worden gezeefd.

Het gedroogde product wordt
verpakt in big bags, klaar om te
worden opgeslagen.

Mark Hogeman is vandaag om 07.30
uur begonnen met orderpicken.

Het is nu even tijd voor een wel-
verdiende rust.

Combinatie van Goorden Wouw B.V.
wordt voor en na lossen gewogen
op de weegbrug.

VNK’s vaste vervoerder Goorden
Wouw B.V. levert een voorraad verse
kervel aan.

Verse kervel wordt gestort vanuit een
container van Goorden Wouw B.V..

De verse kervel wordt door middel
van een band naar de banddroger
getransporteerd.

Verse kervel wordt gedoseerd aan-
gevoerd naar de banddroger.

Een geloste combinatie verlaat het
VNK-terrein op weg naar een van de
akkers om weer een nieuwe voor-
raad kruiden op te halen.
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IN BEELD... GOORDEN Wouw B.V.
SPECIALIST IN VERVOER VAN GROENTEN EN KRUIDEN

Goorden Wouw B.V. en VNK B.V. gaan samen alweer een hele tijd terug. De eerste
contacten dateren van midden jaren zeventig, toen de Kruidendrogerij nog geves-
tigd was in Uden. Goorden reed toen hoofdzakelijk digitalis vanuit de omgeving
Zevenbergen/Moerdijk naar Uden.

Digitalis
0ok nadat het bedrijf in Uden uit zijn jas was gegroeid en verhuisd was naar
Elburg, bleef Goorden Wouw de huisvervoerder van VNK. Door de jaren heen werd
het aanbod van de te vervoeren producten vergroot. Daar waar in het begin vrijwel
alleen digitalis werd vervoerd, werd het aantal producten langzaam uitgebreid met
kruiden als selderie, peterselie en dille.

Reputatie
Het transportbedrijf Goorden Wouw B.V. werd opgericht in 1970 en is gevestigd in
Wouw, West-Brabant. Het bedrijf begon dat jaar met twee vrachtauto’s en groei-
de sindsdien uit tot een bedrijf met 22 vrachtwagencombinaties met haakarm-

INZICHT

Als klant van VNK heeft u regelmatig contact met ons. Een aantal medewerkers
ziet u regelmatig, omdat we bij u over de (werk)vloer komen. Maar voor een groot
deel ziet u niets van ons. Wij leveren onze dienstverlening voor een groot deel
buiten beeld. Eén telefoontje naar VNK is meestal voldoende om de totale service
te kunnen verlenen die met u afgesproken is. Toch is het af en toe prettig om te
weten wie de gezichten zijn achter die stemmen met wie u regelmatig contact
heeft en die zorg dragen voor onze uitstekende service en optimale dienstver-
lening. In deze rubriek geeft een gezicht achter VNK inzicht in zichzelf.

Naam: Piet Kasper Leeftijd: 44 Functie: Teeltbegeleider
‘IK BEN GOED VOOR VNK EN GOED VOOR DE TELERS’
“Het voorjaar begon eigenlijk al niet goed. De temperatuur werkte gewoon niet

mee. Tijdens het zaaien werd het heel droog, met daarna extreme hitte. In augustus
was hetontzettend nat. Dus binnen hetgroeiprocesvan ditjaarzijn we zo drie weken

systeem en zo’n 250 afzetcontainers. Goorden Wouw heeft zich in de loop der
jaren gespecialiseerd in het vervoer van groenten en kruiden voor de industrie
en geniet een goede reputatie in de branche als vervoerder die kwaliteit hoog in
het vaandel heeft staan. Het bedrijf hecht bijzonder veel waarde aan een duur-
zame relatie met zijn opdrachtgevers. Goorden Wouw mag inmiddels veel toonaan-
gevende bedrijven in de branche tot haar opdrachtgevers rekenen.

Planning
Het vervoer van kruiden vergt een strakke planning en een goede samenwerking
tussen VNK, de loonwerker en Goorden Wouw. Het aanleveren van de kruiden
gebeurt op afroep en is van vele factoren afhankelijk. Vaak is het zo dat VNK een
dag van tevoren aangeeft waar en wanneer er gemaaid gaat worden en hoe laat
het product aangeleverd dient te worden. Echter, het kan gebeuren dat er slechts
enkele uren van tevoren wordt gebeld dat een vorige vracht minder product bevat
dan was verwacht of dat men op een andere locatie gestopt is met maaien. Als
het definitieve tijdstip van aanlevering bekend is dan plaatst Goorden de contai-
ners op het land. Deze containers zijn allen voorzien van een foodcoating om te
voldoen aan alle eisen op het gebied van voedselveiligheid. De loonwerker maait
ze vol, waarna ze door een vrachtauto van Goorden weer worden opgepakt om
ze aan te leveren op de fabriek. De containers worden voor vertrek nog afgedekt
met een net om te voorkomen dat er onderweg product uit de containers waait. Er
wordt hier speciaal gekozen voor netten in plaats van zeilen omdat deze laatste te
verstikkend zouden werken.

Inmiddels rijdt Goorden Wouw vanzelfsprekend de vrachten voor VNK naar de
nieuwe moderne locatie in Biddinghuizen.

kwijtgeraakt door extreme weersomstandigheden. Dat
proces haal je niet meer in, en dat is natuurlijk jammer
voor teler en afnemer. We kunnen nu nog maar het beste
hopen, en datis een mooie nazomer. Dan valt er nog wat
te oogsten. Maar de opbrengst wordt nooit meer zo als
verwacht tijdens de planning.

Het productieseizoen verliep in Nederland verre van
ideaal. Na een lange droge periode met daarin extreem
hoge temperaturen, zijn de gewassen, ondanks goede
beregening, nooit een goed volgroeid product geworden.
Het product ging niet echt kapot, maar kon door de lange
regenperiode van augustus ook niet worden gemaaid.
Voor iedereen is dat moeilijk: voor de teler omdat zijn
opbrengst tegenvalt, voor VNKomdat er mindervoorraad
ontstaat.

In januari 2007 ben ik 12,5 jaar werkzaam voor VNK. In die periode heb ik mijn
kennis op het gebied van kruidenteelt in praktijk kunnen brengen en kunnen
verdiepen. Voor die tijd werkte ik acht jaar in de kruidenteelt, waar ik mijn ervaring
opdeed. Mijn werk bij VNK is zeer veelzijdig. Zo houd ik me naast de begeleiding
van de teelt ook bezig met het onderhoud van machines, productieverwerking,
maaien en het transport van kruiden. Het werk als teeltbegeleider en oogstplanner
begint zo aan het eind van de winter.

In februari ga ik aan tafel met de teler en we bespreken hoeveel hij voor ons kan
telen dat jaar. Wanneer we hierover overeenstemming hebben, leveren wij rond
maart/april het zaaizaad af. Mits de grond het zaaien ook toelaat. Meestal bezoek
ik de akkers één keer per week. Ik let op de groei van het product en kijk of er
ziektes in zitten en of er veel onkruid tussen staat. Ik adviseer dan op tijd onkruid
te wieden. Ikbezoek de teler twee maal perweek wanneer de oogst bijnain zicht is.
Het is dan van belang goed op te letten wanneer er gemaaid kan worden. Kortom,
ik doe er met de telers alles aan om de gewassen gezond van het veld te krijgen.

Mijn werk bij VNK is zeer veelzijdig, en ik hoop het nog lang te blijven doen. Ik
ben dan ook goed voor VNK, maar ook voor de teler. Voor die laatste probeer ik
er net zo veel goeds uit te halen als voor het bedrijf waarvoor ik werk. We hebben
elkaar nodig. Het is belangrijk dat we kruidentelers houden. Het is namelijk een
specifiek gewas om te telen en niet iedere boer is een kruidenteler. De meeste
telers waarmee wij werken, hebben jarenlang ervaring in de kruidenteelt. Toch
komen er ook wel nieuwe bedrijven bij. Deze telers krijgen wat meer begeleiding.
Ik geef ze tips en deel mijn kennis met ze.”



TEELT IN BEELD
PETERSELIE (PETROSELINUM CRISPUM)

Eén van de meest gebruikte kruiden is: peterselie. Natuurlijk mag het dan ook
niet ontbreken in deze editie; de oogst ervan is namelijk in volle gang. Het
kruid is zeer populair in de keuken, als smaakversterker maar meer nog als
bordversiering.

Peterselieisvanoorsprongterugtevindenindelandenrondom de Middellandse
Zee maar wordt inmiddels in heel Europa geteeld.

Er zijn drie soorten peterselie in gebruik:
1. Krulpeterselie met de bekende gekrulde blaadjes. Wordt in hoofdzaak
gebruikt als garnering.

. Bladpeterselie heeft gladde bladeren en heeft door een hoger watergehalte
en een hoger gehalte aan etherische olién een fijnere smaak dan
krulpeterselie en heeft een sterker aroma. Voor gedroogde peterselie wordt
dan ook meestal de platte bladsoort gebruikt.

. Van wortelpeterselie wordt de wortel gegeten. Deze wortels zijn zo’n vijftien
centimeter lang en als groente te eten.

De ontkiemtijd van het zaad is opvallend lang. In het eerste jaar groeit slechts
een lage bladrozet met donkergroene bladeren. In het tweede jaar schiet een
ongeveer negentig centimeter lange stengel omhoog met veel bloemschermen
met kleine groengele bloemen. Na de bloei sterft de plant af. Om steeds verse,
bruikbare peterselie te hebben moet dus ieder jaar worden gezaaid.

Standplaats

Peterselie groeit in een humusrijke en vooral vochthoudende, frisse grond. Zet
hem op een perceel grond waar de vorige teelt geen schermbloemige was. De
plant groeit het liefst in voedzame, enigszins vochtige grond.

Geneeskrachtige eigenschappen

Peterselie bevat veel vitamine C en caroteen, het stimuleert de werking van
de spijsverteringsklieren, zuivert het bloed, werkt tegen hoofdpijn, nier- en
blaassteen en leverkwalen. In alle delen van de plant zit een stof die een
vochtafdrijvende werking heeft. Gedroogde peterselie is minder werkzaam dan
verse.

Wortelpeterselie

De wortelpeterselie (Petroselinum crispum var. tuberosum) is een variéteit
van de peterselie. De wortel lijkt op een kleine uitvoering van de pastinaak.
De smaak lijkt op pastinaak en knolselderij. De wortel is rijk aan caroteen,
vitamine B2 en vitamine C. Het kan als groente worden geserveerd of in
soepen en stamppotten worden verwerkt. Het blad kan op dezelfde manier
als bladpeterselie worden gebruikt.

Rol van Peterselie voor VNK

Omdat peterselie een veel gebruikt product is in de kruidenmarkt, is het
automatisch éénvan de eerste producten waar een klant naarvraagt. Bovendien
zijn de teeltomstandigheden in Nederland ideaal voor Peterselie: goede
gronden en een gunstig klimaat. In de laatste jaren hebben wij de verkoop en

productie van Peterselie sterk uitgebreid. Omdat gedurende de zomerperiode
het grootste deel van de productietijd wordt ingevuld door het drogen en
verwerken van peterselie, zijn de verwerkingslijnen in onze nieuwe vestiging

in Biddinghuizen hier ook specifiek voor ontworpen. Wij kunnen met een grote
capaciteit en een minimum aan arbeid, efficiént en kwalitatief hoogwaardig

peterselie produceren. Door met hoge temperaturen te drogen, kunnen wij
een goede microbiologie van het product bereiken. Daarnaast sturen wij ons
proces dusdanig aan dat voor onze klanten een product ontstaat dat lang zijn
goede geur en kleur kan behouden.

Wetenswaardigheden

1. Ten tijde van Karel de Grote was de bevolking verplicht dit kruid te
kweken (omwille van het gunstige effect op de gezondheid).

2. De Oude Grieken beschouwden peterselie als ongeluksplant en als sym-
bool voor de dood: ze gebruikten het daarom bij begrafenisplechtigheden.

3. In de Middeleeuwen stond peterselie te boek als duivelskruid. Men
geloofde heilig dat het verplaatsen van de plant tot de dood zou leiden.

4. De oorsprong van peterselie ligt in het Middellandse Zeegebied. In Europa
zijn Duitsland en Frankrijk de grootste producenten. Peterselie groeit echter
ook in bijvoorbeeld Californié.

5. Peterselie is een van de bekendste kruiden die er zijn. De naam is
afkomstig uit het Grieks waar Petros steen betekent. Peterselie groeit
namelijk tussen en rondom rotsen. Een oud gezegde luidt: waar peterselie
gedijt, zijn de vrouwen de baas.

6. Ook voor de Romeinen was peterselie een symbool van de dood, het werd
over graven gestrooid. De langzame groei van de plant werd verklaard door
het bijgeloof dat het zaad eerst zeven keer de grond in moest zakken naar
de duivel voordat het kon groeien.

7. Wanneer men uien, knoflook of alcohol genuttigd heeft, kan het kauwen op
peterselie de adem verfrissen.

8. Eet geen peterselie tijdens de zwangerschap, want peterselie kan abortief
werken.

9. Bij de Grieken vlocht men peterselie in kransen. Gasten droegen deze
tijdens het feestmaal zodat ze zich fijngevoelig zouden blijven gedragen als
ze dronken werden. Via de Romeinen die met hun leger naar onze streek
trokken, werd peterselie hier geintroduceerd. Er is een oud Duits sprookje
dat verteld over een jongen en een meisje, Peter en Silie genaamd, die
voortdurend ruzie maken met elkaar. Toen de tovenaar daar genoeg van
had veranderde hij ze in een plant. Peter werd de wortel en Silie het loof.
In de Pyreneeén gaven de boeren hun koeien peterselie als voer om ze te
beschermen tegen heksen. Tevens dacht men in Frankrijk, Engeland en
Duitsland dat degene die peterselie verplantte zelf spoedig zou sterven.
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ONKRUID VERSPREID DOOR LANDBOUWMACHINES

Dat blijkt uit onderzoek gedaan door de Wageningse onderzoekster Sanne
Heijting. Heijting onderzocht onder welke bodemomstandigheden onkruid
op percelen voorkomt en hoe het zich verspreidt. In een STW-gefinancierd
project zijn vier soorten onkruid ingezaaid die normaal niet op maisvelden voor-
komen. Na de oogst en het cultivateren is gekeken hoe de zaden zich hadden
verspreid. De machines die oogsten en cultivateren blijken een grote rol te
spelen bij de verspreiding van onkruid. (bron: AgriHolland BV)

EERSTE BRANDNETELS VAN BRENNELS GEOOGST

Afgelopen zomer zijn de eerste brandnetels van het bedrijf Brennels geoogst.
De brandnetels hadden de hoogte van 2,5 meter bereikt. De zes hectare
brandnetels zullen op drie verschillende manieren worden geoogst: met een
hennepmaaier, een schotelmaaier en een vlasplukker. Vervolgens wordt het
gewas gedroogd en op verschillende manieren ‘ingepakt’: in rollen en in balen.
Er wordt bekeken wat de beste manier is om te oogsten en te verwerken.

De brandnetels leveren het bedrijf Brennels grondstoffen voor het fabriceren
van kleding. Behalve in de Noord-Oostpolder zullen er grote percelen met
brandnetels geteeld gaan worden in Tsjechié en Litouwen. (bron: AgriHolland BV)

VNK BETROKKEN BIJ ROC-PROJECT: OPEN LEER CENTRUM

ROC Flevoland Procestechniek heeft in samenwerking met VNK en aardappel-
verwerker Schaap Holland in Biddinghuizen een Open Leer Centrum in gebruik
genomen in het hypermoderne bedrijfspand van VNK. Medewerkers van beide
ondernemingen worden letterlijk ‘in company’ bijgeschoold in procestechniek.
In eerste instantie gaat het om een groep van twaalf personen.

Kwaliteitsmanager Jan Pap van VNK
en Gert van Bentum, hoofd kwaliteits-
dienst bij Schaap Holland, zijn
enthousiast over deze praktijkgerichte
samenwerking tussen onderwijs en
bedrijfsleven: ‘Het belangrijkste is
natuurlijk dat onze medewerkers
hun kennis en vaardigheden ‘up to
date’ houden. Bijkomend voordeel
is dat het personeel een kijkje in
elkaars keuken neemt. Dan ziet men
ook hoe het er in een ander bedrijf
aan toe gaat.’

‘Voor ROC Flevoland Procestechniek is dit een uitstekende kans om het
onderwijskundig conceptvan ‘actief praktijk leren’ in de praktijk toe te passen’,
aldus afdelingsmanager Folkert Potze. Kwaliteit staat bij beide bedrijven hoog
in het vaandel. Dat geldt niet alleen voor het productieproces, maar ook voor
de eisen waar het personeel aan moet voldoen. Dat is ook de reden dat VNK en
Schaap Holland gezamenlijk investeren in scholing op de werkvloer.

De cursisten krijgen elke dinsdagmiddag gelegenheid om in het leercentrum de
opdrachten op hun laptops uit te werken. Docent Gert Reinders, die veel energie
heeft gestoken in de totstandkoming van dit initiatief, zorgt voor instructie,
begeleiding en het beantwoorden van vragen. ‘De scholing die wij aanbieden
isniet alleen competentiegericht, maar ook bedrijfsspecifiek. Allereerst komen
de technische onderdelen, zoals procesautomatisering en pneumatiek, aan de
orde. Daarnaast wordt er ook aandacht besteed aan de persoonlijke veiligheid.
Wij zorgen er ook voor dat de deelnemers gecoacht worden door mentoren van
de bedrijven zelf. Zij hebben hiervoor een speciale cursus ‘praktijkopleider’
gevolgd. Verder maken we gebruik van de expertise en de leermiddelen van

Vapro-OVP, het landelijk Kenniscentrum Beroepsonderwijs Bedrijfsleven voor
onder meer de procestechniek. De deelnemers verwerven door een uitgekiende
combinatie van theorie en praktijk aan het eind van hun opleiding een officieel
erkend Vapro-OVP-diploma.’

In februari 2007 start van beide bedrijven een tweede groep. Ook andere
bedrijven in Biddinghuizen tonen interesse in het samenwerkingsverband met
ROC Flevoland Procestechniek.

KRUIDENTEELT TE VOLGEN VIA INTERNET

Hoe staan de kruiden er op dit moment bij? Welke kruiden staan
op dit moment op het land? Wat wordt op dit moment geoogst?
Om op deze vragen antwoord te kunnen geven en het u makkelijk
te maken, plaatsen wij sinds kort regelmatig foto’s van onze
kruiden op onze website. U kuntzo bijhouden wat wordt geoogst,
verbouwd, en hoe ver de kruiden zijn in hun groei.

INTERNATIONALE MARKT

VNK gaat steeds meer de internationale markt op. Onder meer
in verband daarmee is Come Couty in dienst getreden van
VNK. Hij gaat zich met name bezighouden met de exportmarkt
in Frankrijk, Spanje, Portugal en enige Engelstalige landen.
Couty was eerder bij VNK werkzaam als stagiaire (zie & Jaargang 2
/ Bulgarijespecial).

NIEUWSBRIEF ALS PDF TE DOWNLOADEN
Kijkt u dus snel op www.vnk-herbs.nl.
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